Bodegas Rioja Vega Viana Espania

... REN 31/40408-NA 1 0.750
o UK N° 389639 Cosecha 2013

EMBOTELLADO POR
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13,5 % vol

Product of Spain

FRIEDENSREICH HUNDERTWASSER

2013

750 ml €

GALERIA

Bilder von
Kinstler die
man nicht
vergessen sollte
...bei einem
Glaschen Wein
kann man ganz
gut in Gedanken
versinken...
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SPANIENS BERUHMTESTER KLASSIKER
TROCKEN, O,75 LITER 13,5 % VOL

GALERIA

HUNDERTWASSER
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Weininformation: Tempranillo ist
eine autochthone Rebsorte
Spaniens und hat einen grof3en
Stellenwert. Je nach Boden und
Klimabedingungen konnen
unterschiedliche Weinstile aus
dieser Traube gekeltert werden.
Vom fruchtbetonten Rotwein bis hin
zum kraftvollen Tropfen reicht die
Palette dieser Rebsorte.
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Erzeuger: Wir arbeiten in allen
Weinbaugebieten vertrauensvoll mit
renommierten Erzeugern
zusammen, deren Qualitat von uns
standig kontrolliert wird.

Product of Spain

Region: La Rioja, gelegen am Ufer
des Ebros im Norden Spaniens, ist
mit 60 000 Hektar Rebflache ein sehr
groldes Anbaugebiet. Das Klima ist
atlantisch gepragt, doch von Osten
machen sich auch mediterrane
Einflisse bemerkbar. Gemalligte
Temperaturen und ausreichende

Niederschlage bieten gute 2013
Bedingungen flr die Produktion von  EEEYEAN| 750 ml e
feinen und eleganten Rotweinen.

FRIEDENSREICH HUNDERTWASSER

Bodegas Rioja Vega Viana Espania

.. REN 31/40408-NA 1 0.750
UK N° 389639 cosecha 2013
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RoAta 1 i
Denominacion de Origen Calificada

Flaschenetikett Banderole
70 x 130 mm 18 x 170 mm
@ Preise fir: 1 Flasche 10,00 € —
Verpackungskosten: 1 PacketsetF 2,50 € R m
Versandkosten: bis 2.000 gr. 4,50 € &
In Folie eingepackt: 2,00 € (pro Flasche) inkl. Schleifen und Folie

Noch einiges zum Produkt:

Dieser Wein prasentiert sich mit einer dichten purpurroten Farbe und violetten Reflexen.
In der Nase Uberzeugt er mit Aromen von reifen Pflaumen, Beerenfriichten und einer
dezenten Krauterwirze. Er passt ausgezeichnet zu Fleisch und reifem Kase.

Die ideale Serviertemperatur liegt bei 15° bis 17 °C.

wéEro

Rioja (Spanien) Tempranillo Trocken Fleisch/Kase
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SPANIENS BERUHMTESTER KLASSIKER
TROCKEN, O,75 LITER 13,5 % VOL

GALERIA

GUNTER SACHS

BPBOTITTE) UsSTI0 9P UOTOBUTWOUST
———

Weininformation: Tempranillo ist
eine autochthone Rebsorte
Spaniens und hat einen grof3en
Stellenwert. Je nach Boden und
Klimabedingungen konnen
unterschiedliche Weinstile aus
dieser Traube gekeltert werden.
Vom fruchtbetonten Rotwein bis hin
zum kraftvollen Tropfen reicht die
Palette dieser Rebsorte.
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Erzeuger: Wir arbeiten in allen
Weinbaugebieten vertrauensvoll mit
renommierten Erzeugern
zusammen, deren Qualitat von uns
standig kontrolliert wird.

GUNTER SACHS VON ANDY WARHOL

Product of Spain

Region: La Rioja, gelegen am Ufer
des Ebros im Norden Spaniens, ist
mit 60 000 Hektar Rebflache ein sehr
groldes Anbaugebiet. Das Klima ist
atlantisch gepragt, doch von Osten
machen sich auch mediterrane
Einflisse bemerkbar. Gemalligte RIOJA
Temperaturen und ausreichende

Niederschlage bieten gute 2013
Bedingungen fir die Produktion von 750 ml €
feinen und eleganten Rotweinen.

Bodegas Rioja Vega Viana Espania
.. REN 31/40408-NA 1 0.750

EMBOTELLADO POR
UK N° 389639 cosecha 2013
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Roasta 1 Roas:
Denominacion de Origen Calificada

Flaschenetikett Banderole
70 x 130 mm 18 x 170 mm
@ Preise fir: 1 Flasche 10,00 € —
Verpackungskosten: 1 PacketsetF 2,50 € R m
Versandkosten: bis 2.000 gr. 4,50 € &
In Folie eingepackt: 2,00 € (pro Flasche) inkl. Schleifen und Folie

Noch einiges zum Produkt:

Dieser Wein prasentiert sich mit einer dichten purpurroten Farbe und violetten Reflexen.
In der Nase Uberzeugt er mit Aromen von reifen Pflaumen, Beerenfriichten und einer
dezenten Krauterwirze. Er passt ausgezeichnet zu Fleisch und reifem Kase.

Die ideale Serviertemperatur liegt bei 15° bis 17 °C.

wéEro

Rioja (Spanien) Tempranillo Trocken Fleisch/Kase
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SPANIENS BERUHMTESTER KLASSIKER
TROCKEN, O,75 LITER 13,5 % VOL

GALERIA

CHRISTIAN SCHAD
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Weininformation: Tempranillo ist
eine autochthone Rebsorte
Spaniens und hat einen grof3en
Stellenwert. Je nach Boden und
Klimabedingungen konnen
unterschiedliche Weinstile aus
dieser Traube gekeltert werden.
Vom fruchtbetonten Rotwein bis hin
zum kraftvollen Tropfen reicht die
Palette dieser Rebsorte.
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Erzeuger: Wir arbeiten in allen
Weinbaugebieten vertrauensvoll mit
renommierten Erzeugern
zusammen, deren Qualitat von uns
standig kontrolliert wird.

Product of Spain

Region: La Rioja, gelegen am Ufer
des Ebros im Norden Spaniens, ist
mit 60 000 Hektar Rebflache ein sehr
groldes Anbaugebiet. Das Klima ist
atlantisch gepragt, doch von Osten
machen sich auch mediterrane
Einflisse bemerkbar. Gemalligte RIOJA
Temperaturen und ausreichende

Niederschlage bieten gute 2013
Bedingungen fir die Produktion von 750 ml €
feinen und eleganten Rotweinen.

MAIKA VON CHRISTIAN SCHAD 1929

Bodegas Rioja Vega Viana Espania
.. REN 31/40408-NA 1 0.750

EMBOTELLADO POR
UK N° 389639 cosecha 2013
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Roasta 1 Roas:
Denominacion de Origen Calificada

Flaschenetikett Banderole
70 x 130 mm 18 x 170 mm
@ Preise fir: 1 Flasche 10,00 € —
Verpackungskosten: 1 PacketsetF 2,50 € R m
Versandkosten: bis 2.000 gr. 4,50 € &
In Folie eingepackt: 2,00 € (pro Flasche) inkl. Schleifen und Folie

Noch einiges zum Produkt:

Dieser Wein prasentiert sich mit einer dichten purpurroten Farbe und violetten Reflexen.
In der Nase Uberzeugt er mit Aromen von reifen Pflaumen, Beerenfriichten und einer
dezenten Krauterwirze. Er passt ausgezeichnet zu Fleisch und reifem Kase.

Die ideale Serviertemperatur liegt bei 15° bis 17 °C.

wéEro

Rioja (Spanien) Tempranillo Trocken Fleisch/Kase
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SPANIENS BERUHMTESTER KLASSIKER
TROCKEN, O,75 LITER 13,5 % VOL

GALERIA

CHRISTIAN SCHAD NR: O4

BPBOTITTE) UsSTIO op UoToBUTWOUSd

Weininformation: Tempranillo ist
eine autochthone Rebsorte
Spaniens und hat einen grof3en
Stellenwert. Je nach Boden und
Klimabedingungen konnen
unterschiedliche Weinstile aus
dieser Traube gekeltert werden.
Vom fruchtbetonten Rotwein bis hin
zum kraftvollen Tropfen reicht die
Palette dieser Rebsorte.
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Erzeuger: Wir arbeiten in allen
Weinbaugebieten vertrauensvoll mit
renommierten Erzeugern
zusammen, deren Qualitat von uns
standig kontrolliert wird.
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Region: La Rioja, gelegen am Ufer
des Ebros im Norden Spaniens, ist
mit 60 000 Hektar Rebflache ein sehr
groldes Anbaugebiet. Das Klima ist
atlantisch gepragt, doch von Osten
machen sich auch mediterrane

MAIKA VON CHRISTIAN SCHAD 1929

RIOJA v &
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EMBOTELLADO POR

deO+d+VeS+Y 1ed.d

o
Denominacion de Origen Calificada

Einflisse bemerkbar. Gemaligte B
Temperaturen und ausreichende -y
Niederschlage bieten gute 2013 a;g%
Bedingungen fiir die Produktion von = 13 5 ¢, vo1 750 ml e k-
feinen und eleganten Rotweinen.
Flaschenetikett Banderole
70 x 130 mm 18 x 170 mm

@ Preise fir: 1 Flasche 10,00 € .

Verpackungskosten: 1 PacketsetF 2,50 € R h’

Versandkosten: bis 2.000 gr. 4,50 €

In Folie eingepackt: 2,00 € (pro Flasche) inkl. Schleifen und Folie

Noch einiges zum Produkt:

Dieser Wein prasentiert sich mit einer dichten purpurroten Farbe und violetten Reflexen.
In der Nase Uberzeugt er mit Aromen von reifen Pflaumen, Beerenfriichten und einer
dezenten Krauterwirze. Er passt ausgezeichnet zu Fleisch und reifem Kase.

Die ideale Serviertemperatur liegt bei 15° bis 17 °C.

wéEr o

Rioja (Spanien) Tempranillo Trocken Fleisch/Kase
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SPANIENS BERUHMTESTER KLASSIKER
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BEETHOVEN NR: O5
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Weininformation: Tempranillo ist
eine autochthone Rebsorte
Spaniens und hat einen grof3en
Stellenwert. Je nach Boden und
Klimabedingungen konnen
unterschiedliche Weinstile aus
dieser Traube gekeltert werden.
Vom fruchtbetonten Rotwein bis hin
zum kraftvollen Tropfen reicht die
Palette dieser Rebsorte.
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Erzeuger: Wir arbeiten in allen
Weinbaugebieten vertrauensvoll mit
renommierten Erzeugern
zusammen, deren Qualitat von uns
standig kontrolliert wird.

Product of Spain

Region: La Rioja, gelegen am Ufer
des Ebros im Norden Spaniens, ist
mit 60 000 Hektar Rebflache ein sehr
groldes Anbaugebiet. Das Klima ist
atlantisch gepragt, doch von Osten
machen sich auch mediterrane
Einfluisse bemerkbar. Gemaligte
Temperaturen und ausreichende
Niederschlage bieten gute
Bedingungen flr die Produktion von 135 ¢ vol 750 ml e
feinen und eleganten Rotweinen. :

LUDWIG VAN BEETHOVEN (1770-1827)
GEMALDE VON JOSEPH KARL STIELERS
VON 1820

RIOJA
2013

Bodegas Rioja Vega Viana Espania

o REN 31/40408-NA 1 0.750

EMBOTELLADO POR
... UK N° 389639 cosecha 2013

R Ata 9 RejoSaia
Denominacion de Origen Calificada

HeO+d+VeSeY 1eded

Flaschenetikett Banderole
70 x 130 mm 18 x 170 mm
@ Preise fir: 1 Flasche 10,00 € .
Verpackungskosten: 1 PacketsetF 2,50 € R h'
Versandkosten: bis 2.000 gr. 450 €
In Folie eingepackt: 2,00 € (pro Flasche) inkl. Schleifen und Folie

Noch einiges zum Produkt:

Dieser Wein prasentiert sich mit einer dichten purpurroten Farbe und violetten Reflexen.
In der Nase Uberzeugt er mit Aromen von reifen Pflaumen, Beerenfriichten und einer
dezenten Krauterwirze. Er passt ausgezeichnet zu Fleisch und reifem Kase.

Die ideale Serviertemperatur liegt bei 15° bis 17 °C.

wéEr o

Rioja (Spanien) Tempranillo Trocken Fleisch/Kase



~

*lo|\]® *— o * ~¢/\N0| )o( )o

SPANIENS BERUHMTESTER KLASSIKER
TROCKEN, O,75 LITER 13,5 % VOL

GALERIA
BRIGITTE BARDOT NR: 06

BPBOTITTB) USSTIQ 8P UOTOBUTWOUST

Weininformation: Tempranillo ist
eine autochthone Rebsorte
Spaniens und hat einen grof3en
Stellenwert. Je nach Boden und
Klimabedingungen konnen
unterschiedliche Weinstile aus
dieser Traube gekeltert werden.
Vom fruchtbetonten Rotwein bis hin
zum kraftvollen Tropfen reicht die
Palette dieser Rebsorte.
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Erzeuger: Wir arbeiten in allen
Weinbaugebieten vertrauensvoll mit
renommierten Erzeugern
zusammen, deren Qualitat von uns
standig kontrolliert wird.

Product of Spain

Region: La Rioja, gelegen am Ufer
des Ebros im Norden Spaniens, ist
mit 60 000 Hektar Rebflache ein sehr
groldes Anbaugebiet. Das Klima ist
atlantisch gepragt, doch von Osten
machen sich auch mediterrane
Einfluisse bemerkbar. Gemaligte RIOJA
Temperaturen und ausreichende

Niederschlage bieten gute 2013
Bedingungen flr die Produktion von 13 5 ¢, vl 750 ml e
feinen und eleganten Rotweinen.

BRIGITTE BARDOT VON ANDY WARHOL
1974

Bodegas Rioja Vega Viana Espania
... REN 31/40408-NA 1 0.750

EMBOTELLADO POR
+.. UK N° 389639 cosecha 2013
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Denominacion de Origen Calificada
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Flaschenetikett Banderole
70 x 130 mm 18 x 170 mm
@ Preise fir: 1 Flasche 10,00 € —_—
Verpackungskosten: 1 PacketsetF 2,50 € R &'
Versandkosten: bis 2.000 gr. 450€
In Folie eingepackt: 2,00 € (pro Flasche) inkl. Schleifen und Folie

Noch einiges zum Produkt:

Dieser Wein prasentiert sich mit einer dichten purpurroten Farbe und violetten Reflexen.
In der Nase Uberzeugt er mit Aromen von reifen Pflaumen, Beerenfriichten und einer
dezenten Krauterwirze. Er passt ausgezeichnet zu Fleisch und reifem Kase.

Die ideale Serviertemperatur liegt bei 15° bis 17 °C.

wéEr o

Rioja (Spanien) Tempranillo Trocken Fleisch/Kase
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Weininformation: Tempranillo ist Q8 8®E
i AT
eine autochthone Rebsorte < 2583
Spaniens und hat einen grof3en —_ i
Stellenwert. Je nach Boden und g8 28
Klimabedingungen koénnen Z. - G

unterschiedliche Weinstile aus
dieser Traube gekeltert werden.
Vom fruchtbetonten Rotwein bis hin
zum kraftvollen Tropfen reicht die
Palette dieser Rebsorte.

Erzeuger: Wir arbeiten in allen
Weinbaugebieten vertrauensvoll mit
renommierten Erzeugern
zusammen, deren Qualitat von uns
standig kontrolliert wird.
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Region: La Rioja, gelegen am Ufer
des Ebros im Norden Spaniens, ist
mit 60 000 Hektar Rebflache ein sehr
groldes Anbaugebiet. Das Klima ist
atlantisch gepragt, doch von Osten
machen sich auch mediterrane ;
Einflisse bemerkbar. GemaRigte RIOJA W
Temperaturen und ausreichende 1 cé;
Niederschlage bieten gute 2013 *:_;u"a;a

Bedingungen flr die Produktion von 135 ¢, vol 750 ml e L

feinen und eleganten Rotweinen. :

e

FRANZ RCBLS PFERD | 1911
OL AUF LEINWAND 112 X 84,5 c™m

Bodegas Rioja Vega Viana Espania
REN 31/40408-NA 1 0.750

EMBOTELLADO POR

o
o
N
o
=]
o
[
123
o
o
(o))
)
0
[sN)
<]
[
o
=
M
=]
;

d O d V SV

Denominacion de Origen Calificada

Flaschenetikett Banderole
70 x 130 mm 18 x 170 mm
@ Preise fir: 1 Flasche 10,00 € .
Verpackungskosten: 1 PacketsetF 2,50 € R m
Versandkosten: bis 2.000 gr. 450 €
In Folie eingepackt: 2,00 € (pro Flasche) inkl. Schleifen und Folie

Noch einiges zum Produkt:

Dieser Wein prasentiert sich mit einer dichten purpurroten Farbe und violetten Reflexen.
In der Nase Uberzeugt er mit Aromen von reifen Pflaumen, Beerenfriichten und einer
dezenten Krauterwirze. Er passt ausgezeichnet zu Fleisch und reifem Kase.

Die ideale Serviertemperatur liegt bei 15° bis 17 °C.

wéEr o

Rioja (Spanien) Tempranillo Trocken Fleisch/Kase
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SPANIENS BERUHMTESTER KLASSIKER
TROCKEN, O,75 LITER 13,5 % VOL
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MODERN ART NR: O8
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Weininformation: Tempranillo ist
eine autochthone Rebsorte <
Spaniens und hat einen grofen —
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Stellenwert. Je nach Boden und
Klimabedingungen konnen
unterschiedliche Weinstile aus
dieser Traube gekeltert werden.
Vom fruchtbetonten Rotwein bis hin
zum kraftvollen Tropfen reicht die
Palette dieser Rebsorte.
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Erzeuger: Wir arbeiten in allen
Weinbaugebieten vertrauensvoll mit
renommierten Erzeugern
zusammen, deren Qualitat von uns
standig kontrolliert wird.

Product of Spain

Region: La Rioja, gelegen am Ufer
des Ebros im Norden Spaniens, ist
mit 60 000 Hektar Rebflache ein sehr
groldes Anbaugebiet. Das Klima ist
atlantisch gepragt, doch von Osten
machen sich auch mediterrane
Einfluisse bemerkbar. Gemaligte
Temperaturen und ausreichende
Niederschlage bieten gute
Bedingungen flr die Produktion von 135 ¢ vol 750 ml e
feinen und eleganten Rotweinen. ’

Bodegas Rioja Vega Viana Espania
.. REN 31/40408-NA 1 0.750

EMBOTELLADO POR
v.. UK N° 389639 cosecha 2013

RIOJA
2013

d O d ¥V SV

Roata ¥ roaBaa
Denominacion de Origen Calificada

Flaschenetikett Banderole
70 x 130 mm 18 x 170 mm
@ Preise fir: 1 Flasche 10,00 € .
Verpackungskosten: 1 PacketsetF 2,50 € R m
Versandkosten: bis 2.000 gr. 4,50 €
In Folie eingepackt: 2,00 € (pro Flasche) inkl. Schleifen und Folie

Noch einiges zum Produkt:

Dieser Wein prasentiert sich mit einer dichten purpurroten Farbe und violetten Reflexen.
In der Nase Uberzeugt er mit Aromen von reifen Pflaumen, Beerenfriichten und einer
dezenten Krauterwirze. Er passt ausgezeichnet zu Fleisch und reifem Kase.

Die ideale Serviertemperatur liegt bei 15° bis 17 °C.

wéEr o

Rioja (Spanien) Tempranillo Trocken Fleisch/Kase
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SPANIENS BERUHMTESTER KLASSIKER
TROCKEN, O,75 LITER 13,5 % VOL

GALERIA
KEES VAN DONGEN NR: 09
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Weininformation: Tempranillo ist
eine autochthone Rebsorte <
Spaniens und hat einen grofen —
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Stellenwert. Je nach Boden und
Klimabedingungen konnen
unterschiedliche Weinstile aus
dieser Traube gekeltert werden.
Vom fruchtbetonten Rotwein bis hin
zum kraftvollen Tropfen reicht die
Palette dieser Rebsorte.
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Erzeuger: Wir arbeiten in allen
Weinbaugebieten vertrauensvoll mit
renommierten Erzeugern
zusammen, deren Qualitat von uns
standig kontrolliert wird.

Product of Spain

Region: La Rioja, gelegen am Ufer
des Ebros im Norden Spaniens, ist
mit 60 000 Hektar Rebflache ein sehr
groldes Anbaugebiet. Das Klima ist
atlantisch gepragt, doch von Osten
machen sich auch mediterrane
Einfluisse bemerkbar. Gemaligte RIOJA
Temperaturen und ausreichende

Niederschlage bieten gute 2013
Bedingungen flr die Produktion von 135 ¢, vl 750 ml e
feinen und eleganten Rotweinen.

COQUELICOT VON KEES VAN DONGEN
1960

UK N° 389639 cosecha 2013

Bodegas Rioja Vega Viana Espania
o
Denominacion de Origen Calificada

EMBOTELLADO POR
&5\ we. REN 31/40408-NA 1 0.750

a1 RigaBaja 1 Ria Aavesa

d O d ¥V SV

Flaschenetikett Banderole
70 x 130 mm 18 x 170 mm
@ Preise fir: 1 Flasche 10,00 € .
Verpackungskosten: 1 PacketsetF 2,50 € R m
Versandkosten: bis 2.000 gr. 450 €
In Folie eingepackt: 2,00 € (pro Flasche) inkl. Schleifen und Folie

Noch einiges zum Produkt:

Dieser Wein prasentiert sich mit einer dichten purpurroten Farbe und violetten Reflexen.
In der Nase Uberzeugt er mit Aromen von reifen Pflaumen, Beerenfriichten und einer
dezenten Krauterwirze. Er passt ausgezeichnet zu Fleisch und reifem Kase.

Die ideale Serviertemperatur liegt bei 15° bis 17 °C.

wéEr o

Rioja (Spanien) Tempranillo Trocken Fleisch/Kase
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Flas cggg ] Arnim Schuler
ein | www.preix-online.de
Gesicht A&’ Ea i@preix-online.de

...Anschrumpfkapsel
. g
' >
Rot Gold Schwarsz Silber Bordeaux Grin WeinR
Nr:01 Nr:02 Nr:03 Nr:04 Nr:05 Nr:06 Nr:06

Auf Wunsch kann man die Farben der Anschrumpfkapseln ab
finf Flaschen selbst ausw&hlen.
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